
MENU# 1  4 SERVICES

ROULEAU IMPÉRIAUX AU CANARD CONFIT
sauce pékinoise, salade de concombres marinés

SALADE DE CHÈVRE CHAUD
bébé épinard, pommes acidulée, pacanes caramélisées 
et vinaigrette à l’huile de noix

STEAK DE CONTRE-FILET DE BŒUF GRILLÉ
mariné à la Guinness et moutarde de Meaux, salade de champignons marinés 
à l’essence de truffes et vinaigre de Xérès
  ou

SAUMON GRILLÉ AU CUMIN
hummus, poivrons grillés, pita et huile d’olives pimentée
  ou

POULET DU GÉNÉRAL TAO
sauce aigre-douce, légumes au wok et riz parfumé au jasmin

GÂTEAU TRUFFÉ AU CHOCOLAT

Café, thé ou tisane

$ 35.00 + taxes + service



        
MENU# 3  4 SERVICES

SAUMON MARINÉ AU SOYA ET CORIANDRE
brunoise de poires asiatiques et radis rose 

ROULEAUX IMPÉRIAUX AU CANARD CONFIT
sauce pékinoise, salade de concombres et wakame

MÉDAILLONS DE CERF RÔTIS
sauce mélasse et bourbon, duxelle de champignons, tombée d’épinards
 et polenta frite
  ou

CREVETTES GÉANTES
poêlées façon Blackened, asperges, épinard et sauce émulsionnée au citron
  ou

PAVÉ DE BAR NOIR DU CHILI
mariné et rôti au miso, vin de prunes et baume mélisse, anguille fumée à chaud, mini bok 
choy, king eringii et pommes de terre crémeuses au wasabi

GÂTEAU TRUFFÉ AU CHOCOLAT
Café, thé ou tisane

$ 44.00 + taxes + service



        

MENU# 2  4 SERVICES

TARTARE DE SAUMON
câpres, ciboulette, segments d’orange et huile de citron

SALADE DE CHÈVRE CHAUD
bébé épinard, pommes acidulée, pacanes caramélisées 
et vinaigrette à l’huile de noix

ÉMINCÉ DU MARCHÉ DE BANGKOK
bœuf, poulet et crevettes sautés avec noix d’acajou, sauce pili-pili
riz parfumé au jasmin et légumes au wok
  ou

AIGUILLETTES DE CANARD MULARD
légèrement fumé au bois de pommier, gastrique à l’érable et whisky écossais, 
pommes acidulées, shiitaké et purée de légumes racines
  ou

THON SAISI 
haricots fins, tomates raisin, olives Kalamata,
vinaigrette au citron, basilic et tomates séchées 

GÂTEAU TRUFFÉ AU CHOCOLAT
Café, thé ou tisane

$ 38.00 + taxes + service


