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MENU #1 4 SERVICES

DIM SUM
sauce széchuanaise aux arachides et sésame

CAPPUCCINO AUX PORTABELLA
lait moussant au parmesan et tuile au parmesan

Lj &%‘
CONTRE-FILET DE BCEUF .

confit a I'’huile d’olive, jus naturel, huile de raifort et écrasée de pommes de terre
au mais et poivrons doux
ou

PAVEDE SAUMON DU NOUVEAU-BRUNSWICK
au pesto de basilic et prosciutto, sauce au vin rouge tomatée
et purée de céleri rave au ricotta

ou

POULET DU GENERAL TAO
sauce aigre-douce, légumes au wok et riz parfumé au jasmin

GATEAU TRUFFE AU CHOCOLAT

Café, thé ou tisane

$ 35.00 + taxes + service



. 1A f IC

MENU #2 4 SERVICES

TARTARE DE SAUMON
capres, ciboulette, segments d’orange et huile de citron

CAPPUCCINO AUX PORTABELLA
lait moussant au parmesan et tuile au parmesan

EMINCE DU MARCHE DE BANGKOK
beeuf, poulet et crevettes sautés avec noix d’acajou, sauce pili-pili
riz parfumé au jasmin et légumes au wok

ou

AIGUILLETTES DE CANARD MULARD
légerement fumé au bois de pommier, gastrique a I'érable et whisky écossais,
pommes acidulées, shiitaké et purée de légumes racines

ou

THON SAISI SOUS SA CROUTE DE POIVRE
poélée de fraises au vinaigre balsamique, riz au lait de coco
et écume au wasabi

GATEAU TRUFFE AU CHOCOLAT
Café, thé ou tisane

$ 38.00 + taxes + service
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MENU #3 4 SERVICES

SAUMON MARINE AU SOYA
brunoise de poires asiatiques, radis rose
et pouding au gingembre et citron vert

ROULEAX IMPERIAUX AU CANARD CONFIT
sauce pekinoise, salade de concombres et wakame

MEDAILLONS DE CERF ROTIS
sauce mélasse et bourbon, duxelle de champignons, tombée d’épinards

et polenta frite
ou

CREVETTES GEANTES
poélées fagon Blackened, apserges, épinard et sauce émulsionnée au citron
ou

PAVE DE BAR NOIR DU CHILI
mariné et roti au miso, vin de prunes et baume mélisse, anguille fumée a chaud, mini bok
choy, king eringii et pommes de terre crémeuses au wasabi

GATEAU TRUFFE AU CHOCOLAT
Café, thé ou tisane

$ 44.00 + taxes + service



